) Storlek: Torsken kan

— Le“\;cr: I salt och viga upp Ull 96 kilo
brackt vatten frdn o, bli 7 meter [dng.

Innehdller: TMycket Bottenhavel Ull | sverige & blir den
protein men lite fett. Nordatlanten. vanligen upp Tll 15
meter och 15 kilo.

Utseende: Torsken

Ersittare: Torsken T 2 har tre rygsfenor
kan ersittas med | och kinns [4tt igen
andra Torskfiskar qr pd den lilla
som kolja, sej, « &% — skiggtommen under
vitling och bleka. | \\ hakan.
Z Tillagning: Torsken ér

l \ god att steka eller
Matritter: Torsk &r koka men funkar

en eftertraktad matfisk valj torsk: Nar du ocksd bra i

och serveras klassikt uill ha en mild gratinger. Torsk kan

som kokt med dggsas och klassisk fisk ocksd torkas precis

eller med skirat smér, som ldnga for att sen
potatis och kokta serveras som lutfisk.
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Gadus morhua

VISSTE DU ATT...

Torskens skinn varierar i firg beroende pd vart torsken lever och
vad den ater. Den kan vara grdgron, rédbrun, leopardflickis eller fjus
vitgrd, nastan lite gul.

Torskens namn kommer troligtvis frén ordel torr. Detta beror pd att
man forr i tiden ofta torkade Torsken fér att kunna spara den och
dla senare.

Torsk @r Blekinges landskapsfisk.

Torsken har en mjuk flirp under hakan som kallas for skigstom.
Torsken anvinder kinseln i skigstommen for att soka efter mat pé
botten. Dir jagar den bl.a. kriftdjur och mindre fiskar.
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